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ENTEGRE ET TESISI

Gunumiuziin en gelismis gida teknolojisiyle donatilmis sayili tesis-
lerden birine sahip olan Uludag Et Entegre, et ve et uirtinleri sektoriunde
4.000 m2lik bir alanda, kalite standartlarinin ongordigii teknolojik alt
yapiya sahip, Kalitesini tescilledigi iiretim sertifikalariyla, Turk ve
diinya standartlarina uygun olarak, hijyenik sartlarda iiretim yapmaya
devam etmektedir.

Gelecegin dogallikta olduguna inanan firmamiz, canli hayvan
tedarigini dogal siireclere uygun olarak 6zel besi ciftliklerinde yetistir-
ilen iulkemizin en iyi buyiukbas ve Kkiiciikbas biuyikbas hayvan irk-
larindan saglamaktadir.

Uretim asamasindan tiiketicinin sofrasina gelene kadar et iireti-
minin her asamasina hakim olan Uludag Et, son teknolojinin sagladigi
tiim imkanlar1 insan saghg icin kullanmaktadir. Tiketicilerimize sun-
dugumuz kiiciikkbas ve biiyiikbas iiriinlerimiz, Islami usullere uygun
olarak Kesilir ve iiretimin her asamasinda veteriner hekimlerimiz
tarafindan kontrol edilmektedir.

Yenilikci ve gelismeye acik vizyonuyla Uludag Et Entegre, et ve et
uriunleri sektoriindeki ihtiyaclara gore iiretim yelpazesine yeni tuiriinler
eklemeyi siirdiirmekte, ulusal ve uluslararasi kalite standartlarindan,
lezzetten, hijyenden ve sagliktan 6diin vermeden iiretimlerini gerceklestir-
mektedir.







Uretim

Uludag Et Entegre tesislerinde iiretimler, Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanlhigrnin Tiirk Gida Kodeksi yonetmelik ve tebliglerine, uluslararasi et
iiretim standartlarina ve Islami usullere uygun olarak yapilmaktadr.

Uludag Et Entegre, et iiretiminde, hammadde temininden iiriinlerin raftaki
yerlerini almasi asamasina kadar, her adimin hayati énem tasiyan bir zincir ol-
duguna inanir ve zincirin her halkasina azami derecede titizlik gostermeyi en
onemli ilke olarak benimser.

Uludag Et Entegre’nin iiretim tesislerinde uygulanan gida iiretimi ve hijyen
kontrol programlari, veteriner hekimler denetiminde ve uluslararasi standartlar-
dadir. Uretim asamalari, insan saghgm etkileyecek olumsuz sartlarin kontrol
altinda tutulmasim saglayan ve bu noktalar1 tanimlayan HACCP kurallar:
cercevesinde diizenlenmistir.

Hammadde Temin Edilmesi

Uludag Et Entegre iiretim tesislerinde hammadde olarak kullanilan tiim
kiiciikbas ve biiyiikbas hayvanlar mensei sahadetnamesine (besiciden alinan, hay-
vanin yerli oldugunu kanitlayan ve iiretim yerini gosteren belgeye) sahip, irk ve
kokeni belli, yiizde yiiz yerli besi hayvanlaridir.

Kalite kontrollerinden gecirilen hayvanlarin kesimleri ise Islami usullere
uygun bir sekilde, birinci sinif tesislerde veteriner hekim kontroliinde gercekles-
tirilir.

Et Kabul Islemi

Kesimi gerceklestirilen karkas etler, frigrofik 6zel donanimhi soguk araclar-
la sevk edilir. Karkas et, tiim asamalarda barkod islemine tabi tutulur. Bu sayede,
etlerin ve trinlerin izlenebilirligi garanti altina almmis olmaktadr. Veteriner kontroliin-
den gecirilen etler, soguk atmosfer depolarina alinir.

Karkas Etten Islenmis Et Asamasina

Uludag Et Entegre iiretim hattina girme yeterliligi almis olan karkas etler,
fiziki denetim ve laboratuvar kontrollerinden gectikten sonra parcalama ve dilim-
leme hattina girmektedir. Smiflandirilan etler, sogutma iinitesi hattindan paketleme
bolimiine aktarilir.




Islenmis Etten Paketleme Hattina

Uludag Et Entegre, paketlenmis et mamullerinde miisterilerine kaliteli,
saghkl ve raf 6mrii uzun iiriinler sunmay1 hedefler. Bu hedef dogrultusunda, sogut-
ma boélimiinden vakum tunitesine gelen et ve et uriinleri, en gelismis paketleme
teknolojileri kullanilarak paketlenir.

MAP (Modified Atmospher Packing) yontemi, gidalarin raf émriinii uzatma-
ya yonelik bir gida teknolojisidir. Bu yontemde, PP (Polypropilen) kap icerisindeki
hava, vakum yontemiyle emilir. Emilen havanin yerine, yine atmosferde bulunan
gazlardan (oksijen, karbondioksit ve azot) olusturulan 6zel bir karisim doldurulur.
Daha sonra, iirinii dis atmosfer ortamindan tamamen ayiran ve dogal
gorunumiiyle net olarak gosterebilen seffaf filmler kaplanir. MAP teknolojisiyle
paketlenen ambalajlarda satilan iriinlerde denetim kolayligi, uriin standardi,
uriin kimligi, hijyen garantisi gibi tamamen tiiketici dostu avantajlar vardir. Etin
ilk guinkii tazeligini 0-4° derecede 10 giin, -18° derecede 6 ay boyunca korumasini ve
besin degerini kaybetmeden tiiketilmesini saglayan MAP ambalajl iiriinler yuzde
yiiz gida giivenligine sahip iirtinlerdir.

Cevreye Duyarh Uretim

Uludag Et Entegre de teknolojik yenilikler yakindan takip edilir. Bu yeni
teknolojilerin uygulanmasinda ise cevrenin 6nemi ilk sirada yer alir. Cevre yone-
tim sistemi kapsaminda, Uludag Et Entegre de ulusal ve uluslararasi1 yasal
mevzuata uyulmakta, dogal kaynaklarin kullanimina dikkat edilmekte, atiklar en
dogru sekilde ayrilip, bertaraf edilmekte ve cevre amac ve hedefleri belirlenmek-
tedir.
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Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

incik, besli set (sokum, yumurta, trang, nuar
kontranuar) bonfile, kontrafile ve pengeta'dan
olusan 2 kaburga kemikli karkasin arka kismidir.

Kefenli veya gida ile temasa uygun
PE naylon.

0°C/ +4°C'de 6 glin

Dana Kisa But

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but kisminin orta, ¢anak ve incik
kemigini kapsayan, fletosuz ve pengetasiz
halidir.

Kefenli veya gida ile temasa uygun
PE naylon.

0°C/ +4°C'de 6 giin

Dana Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Antrikot, kirek, gerdan ve dosten olusan 11
kaburga kemigini bulunduran karkasin 6n
kismidir.

Kefenli veya gida ile temasa uygun
PE naylon.

0°C/+4°C'de 6 glin

Dana Orta Kemikli But

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana kisa butun ganak ve incik kemiginin alinip
dana orta kemikli butun, sadece orta kemigin
tzerinde birakilmasiyla olugan kisimdir.

Kefenli veya gida ile temasa uygun
PE naylon.

0°C/+4°C'de 6 giin



Dana 3’lii set

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kontranuar, sokum ve yumurtadan olusan
settir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.
0°C/ +4°C'de dokme 3 glin

0°C/+4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay

Dana Bonfile

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but etinin fletosunun i¢ kismindan
cikarilan ve yan fitilleri temizlenmis pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C / +4°C'de dokme 3 giin
0°C / +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Dana Eti Taze Uriinler

Dana 5’li Set

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Trang, nuar, yumurta, kontranuar ve sokum-
dan olusan settir.

Karton kolide dékme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Dana Antrikot

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana kolun sirt kismindan gikarilan kapak ve
yan sinir dokusu alinmig pargadir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay




Dana Kontrafile

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullari :

Dana but etinin fletosunun dis kismindan
cikarilan, fitilleri ve sinirleri temizlenmisg
pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumiu.

0°C/ +4°C'de dékme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 gtin -18°C'de 6 ay

DELERL[TETS

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but etinin kaba yaglari ve sinirleri
alinmis bir pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/+4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Dana Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but etinin kaba yaglari ve sinirleri
alinmig bir pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but etinin kaba yaglari ve sinirleri
alinmis bir pargasidir.

Karton kolide dékme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana but etinin kaba yaglan ve sinirleri
alinmis bir pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 glin
0°C/+4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana kolun kirek kisminin kemiginden
ayrilip kabayag ve sinirlerinden temizlenmis
halidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Dana Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana but etinin kaba yaglan ve sinirleri
alinmis bir pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 glin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana kolun boyun kisminda bulunan kaba yag
ve sinirleri ile kanli dokularindan temizlenmis
kemiksiz halidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.
0°C/ +4°C'de dokme 3 giin

0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de
6ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana But incik

Dana kaburga kisminin kemiklerinden siyrilmis
kemiksiz halidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 giin
0°C/+4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana but inciginin kemikten ayrilmis halidir.
Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 glin -18°C'de 6 ay

Dana Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Dana but etinin fleto kisminda bulunan i¢ ve

dis zar alinmis kemiksiz pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 giin
0°C/+4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

DENEYCTET

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Dana but etinden elde edilen kusbagindan
daha iri dogranmis Griindr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dékme 3 giin
0°C/+4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

istege bagli olarak yag orani degisebilen,sinir
ve kikirdak pargalarindan arindirilarak kiyma
makinasindan ¢ekilmis Grinddr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.
0°C/+4°C'de dokme 1 giin

0°C/+4°C'de vakumlu 1 giin -18°C'de 3 ay
0°C/+4°C'de mapli 9 giin

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kogullari :

Dana kol etinin antrikot kismi ile kaburga
kemiginin kisa bir pargasinin dilimlenmesiyle
elde edilen Griind(ir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 3 glin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Dana Eti Taze Uriinler

Dana Kusbasi

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Talebe gore yag orani degisebilen, karkasin
uygun yerlerinden dogranmig Griindir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.
0°C/+4°C'de dokme 3 giin

0°C/ +4°C'de vakumlu 10 giin -18°C'de 3 ay
0°C/+4°C'de mapli 9 giin

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Trimlenme sonucu elde edilen sinirsiz,
kikirdaksiz et pargalandir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/+4°C'de dokme 1 giin
0°C/+4°C'de vakumlu 1 giin -18°C'de 3 ay
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- Pirzola 7 incik 12 Kol
- Filato 8 Paca - Kaburga




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

1,5 ile 7 aylik kuzularin kesilerek i¢ organlari
(bobrek harig) idrar kesesi ve bunlara bagli
yemek borusu alinmig gévdenin bitin halidir.

Kefenli veya gida ile temasa uygun PE
naylon

0°C/+4°C'de 7 glin
-18°C'de 3 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kuzu karkasin but kisminin gévdeden
ayrilmasi ile olusan geyreklenmis ve kaba
yaglari alinmis pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 7 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 7 giin -18°C'de 6 ay

Kuzu Eti Taze Uriinler

Kuzu Catal But

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu karkasin arka iki butunun
govdeden ayrilmasiyla olusan bitin
halidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 7 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 7 giin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu karkasin 6n kol kisminin gévdeden
ayrilmasi ile olusan parcadir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 7 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 7 giin -18°C'de 6 ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu karkasin govde kafes kisminin dog
etinin alinmasiyla geriye kalan parcadir.

Kefenli veya Gida ile temasa uygun PE
naylon.

0°C/ +4°C'de dokme 7 giin
-18°C'de 6 ay

Kuzu Fleto Kemikli

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullari :

Kuzu omurgasinin son alt kaburga
kemiginden  baslayip  bel  bdlgesini
kapsayarak kalgaya kadar olan kemikli
kismudir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dékme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Kuzu Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kuzu karkasin boyun kisminin sinir ve

yaglari alinmis kemikli pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C / +4°C'de dokme 3 giin
0°C / +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kuzu kafes boliimunin kaburga kemikle-
rinden siyrilmasiyla kalan pargasidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

istege bagli olarak iriligi ve yagliligi degise-
bilen kuzunun uygun yerlerinden dogran-
mis Urlnddr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 3 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kuzu fletonun kemiksiz halinin rulo bigimine
getirilip dilimlenmesiyle elde edilen Grinddr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 3 ay

Kuzu Eti Taze Uriinler

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullar :

Kuzu kafesin, pirzolaya islenebilecek sekilde
kaburga kemiklerinin kisaltihp aralarindaki
etin gikarilarak ikiye ayrilmig halidir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 3 ay

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu etinin uygun yaglilik ve irilikte dilimle-
nerek sise takilmasiyla olusturulan Grinddr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 3 ay




Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu kafesin antrikot kismi ile kaburga
kemiginin kisa bir pargasinin dilimlenme-
siyle elde edilen Grtnddr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C /+4°C'de dokme 3 giin
0°C / +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 6 ay

Kuzu Kuyruk Yag

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzularin kuyruk bolgesinde yogunlasan
yagdr.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dékme 5 giin
0°C/ +4°C'de vakumlu 5 giin -18°C'de 6 ay

Kuzu Eti Taze Uriinler

Kuzu Bonfile

Tanim

Ambalaj :

Saklama

Kosullan :

Kuzu fletosunun i¢ tarafinda bulunan
kisimdir.

Karton kolide dokme veya vakumlu.

0°C/ +4°C'de dokme 3 glin
0°C/ +4°C'de vakumlu 3 giin -18°C'de 3 ay
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